Staner’s Wirtshauskarte

Aus dem Suppentopf

Hausgemachite Rindsuppe mit Fritatten aus‘m Mehl vom BIO-Hof

Sommeregger in St. Peter/ Spitta[
oder Nudefn von Wakonigs Hofgreifi(erei

Hausgemachite Rindssuppe mit 2erlei Leberknodel (gebacken,/griin)

Hausgemachite Rindsuppe mit 2 kL. Kdrntner Fleischnudeln oder
erlei Knodel (Kaspress-/Tirol-Speck-/Spinatknddel)

Unsere Wirtshausklassiker

,Wiener Schnitze(“ vom Kédrntner Schwein in der Pfanne mit
Butterschmalz gebacken, mit gebratenen Erddpfeln und Salat
Original Wiener Saftqulasch aus der Rinderwade (durchzogen) mit
Knddel

Fiakergulasch (Saftqulasch/Gurker(/Frankfurter/Spiegelei)
Gerosteter Knodel mit Ei und Salat

Sellerieschnitzel (geb. Selleriescheibe) mit Salat

Aus der Innereienkiiche

Kalbsrafimbeuschel mit Verjus verfeinert und Knddel

Des is wos fiir G'schleckerte

2 Palatschinken mit selbstgemachter Original Wachauer
Marillenmarmelade (GRO Wachauer Marille)

2 Mohnpalatschinken (gefulit mit GRO Waldviertier Mohn)
Oma Helene’s Apfel-Kaiserschmarrn aus Dinkelmehl vom BIO-Hof
Sormmeregger in St. Peter mit oder ofine Rumrosinen (ca. 25 min)

Fiir die Kloana hama des ganze a ois kloane Portion

Gallierteller (Besteck und Teller) — Stibitz's den Rémern (Eltern) das
Essen vom Teller






Des Nudeldurchanand macht

da Chef selber
Herzhafte Kirntner Nudeln — 3 Stiick

Fleischnudeln mit Speckgrammeln auf Lavanttaler Most-Sauerkraut
Grammelnudeln auf Lavanttaler Most-Sauerkraut

Kasnudeln aus Sonnenalmtopfen mit Butter und Salatero csrschitztater mitch)

Erddpfelnudeln mit Butter und Salat
Tomaten-Mozzarella-Nudeln mit Butter und Salat

Spinat-Schafskise-Nudeln mit Butter und Salat olkerei Kasiabn-Radenthein)
Nudeldreierlei nach Wah(

Siifle Kirntner Nudeln — 1 Stiick

Kletzen-Powid( Nudel auf Zirbenhonig-Zabaione

Topfen-Waldviertler Mohn-Nudel mit Honigbutter
(GRO Gérschitztaler Milch / GRO Waldviertler Graumohn g.U.)

Waldbeer-Nudel mit Honigbutter (GRO Gérschitztaler Milch)
Siifes Nudeldreier(ei nach Wahl

Fiir 2 quade Esser einmal durch die Karte mit Salat und Kraut

Fiihlt's eich recht wohl in unserem oiden
Wirtshiaus des scho seit 1870 gibt.
Des wiinschen Eich die Wirtsleit
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